
DEL VE RYG
0 6 1 4 2 1 4 8 0 2
Bahnhofstr. 30   /   65428 Rüsselsheim am main

Lade unsere App herunter
und bestelle sofort online!

www.tavernaleonidas.de

Alle Speisen
 täglich frisch

und hausgemacht

ÖFFNUNGSZEITEN
Montag-donnerstag: 09:00 - 01:00

Freitag-Samstag: 09:00 - 03:00

Sonntag & FEIERTAGE: 09:00 - 01:00
Folge uns auf Instagram
@tavernaleonidas

Folge uns auf facebook
@tavernaleonidas

kontaktiere uns per



VORSPEISEN
i

1. Bauernsalat  7,00
mit Feta-Käse A, Oliven, Tomaten, Gurken, Zwiebeln 

peperoni und oregano

2. Tzatziki 4,00
Knoblauchcreme aus Joghurt A

und fein gehackten Gurken 3. Tirokafteri 5,00
Pikante Creme aus Feta-Käse A

4. FeTa-Käse 4,00
Griechischer Schafskäse 

A mit Olivenöl und Oregano



5. Gegrillter FeTa-Käse 6,00
Griechischer Schafskäse 

a mit Tomaten, Zwiebeln,

Peperoni und Knoblauch

6. Gegrillte Peperoni,

mittelscharf 4,50
mit knoblauch, olivenöl und oregano

7. Pommes Klein 2,50

8. Pommes Groß 3,50

9. PiTa-Brot 1,00
knuspriges Pita-Brot wh mit Oregano

ketchup 0,50 

senf m 0,50  

mayo a, b, m 0,50



PITA‘S
i

10. PiTa Gyros 4,50
Schweinegeschnetzeltes vom Nacken 4 im Pita-Brot wh

mit Sauce nach Wahl, Tomaten, Zwiebeln und Pommes

11. PiTa Souvlaki 4,50
1 saftiger Schweinespieß im Pita-Brot wh

mit Sauce nach Wahl, Tomaten, Zwiebeln und Pommes

12. PiTa Hähnchen-Souvlaki 5,00
1 saftiger Hähnchenspieß im Pita-Brot wh

mit Sauce nach Wahl, Tomaten, Zwiebeln und Pommes

13. PiTa Beef-Teki 5,00
1 Hacksteak a, b aus frischem Hackfleisch im Pita-Brot wh

mit Sauce nach Wahl, Tomaten, Zwiebeln und Pommes

14. PiTa Baby-Calamari * 5,00
gegrillte baby-calamari im Pita-Brot wh

mit Sauce nach Wahl, romana-salat, Tomaten, Zwiebeln und Pommes

15. PiTa pommes 3,50
knusprige pommes im Pita-Brot wh

mit Sauce nach Wahl, Tomaten und Zwiebeln

SAUCEN & EXTRAS 
für DEINE PITA

Tzatziki a Oder

Tirokafteri a (scharfe Fetacreme)  

Ketchup 

Senf M

Feta-käse a     +1,00

kleine portion tzatziki extra a   +0,50

kleine portion Tirokafteri extra a  +0,50

*solange der 
Vorrat reicht



16. Gyros Teller 11,00
Schweinegeschnetzeltes vom Nacken 4

mit Pommes, Sauce nach Wahl, zwiebeln und oregano

17. Souvlaki Teller 11,00

18. Hähnchen-Souvlaki Teller 12,00
2 saftige Schweine- oder Hähnchenspieße

mit Pommes, Sauce nach Wahl, Zwiebeln und oregano

+1 schweinespieß 3,00

+1 hähnchenspieß 3,50

+extra fleisch 3,00

Saucen & ExTras
für Deinen Teller

Tzatziki a oder 

Tirokafteri a +1,50

pitA-BROT wh GEGRILLT +1,00

Feta-käse a +2,00

kleiner bauernsalat statt pommes +2,00

kleine portion tzatziki extra a 2,00

kleine portion Tirokafteri extra a 2,50



19. Beef-Teki Teller 12,00
2 Hacksteaks a, b aus frischem Hackfleisch

mit Pommes, Sauce nach Wahl, Zwiebeln und oregano

20. Lammkoteletts Teller 19,00
4 Koteletts vom Lammrücken mit Pommes, 

Sauce nach Wahl, Zwiebeln und oregano

+1 Beef-teki 3,50

+1 Lammkotelett 4,00

Saucen & ExTras
für Deinen Teller

Tzatziki a oder 

Tirokafteri a +1,50

pitA-BROT wh GEGRILLT +1,00

Feta-käse a +2,00

kleiner bauernsalat statt pommes +2,00

kleine portion tzatziki extra a 2,00

kleine portion Tirokafteri extra a 2,50



22. Sardellen Frittiert * 9,00
knusprig frittierte sardellen 

mit Sauce nach Wahl, zitrone und oregano

21. Baby-Calamari Frittiert * 15,00
knusprig frittierte baby-calamari

mit Sauce nach Wahl, zitrone und oregano



Mythos Griechisches Lager  0,33l 3,30
Becks     0,33l 2,60
Becks Gold    0,33l 2,60
Alkoholfreies    0,33l 2,60
Franziskaner Hefeweizen hell 0,5l 3,60
Franziskaner Hefeweizen dunkel 0,5l 3,60
Franziskaner Kristallweizen  0,5l 3,60 
Franziskaner Weizen Alkoholfrei 0,5l 3,60

Retsina Kechribari   0,5l 7,50
Retsina Malamatina   0,5l 6,50
Retsina Malamatina   0,25l 4,00
Retsina Kourtaki   0,5l 6,50

KAFFEE     2,00
Frappé      2,50
Tee (verschiedene Sorten)   2,00

Extra Natives Olivenöl 500ml   8,90
Extra natives olivenöl aus eigener Olivenölmanufaktur 
in der 500ml Flasche +Geschenktüte

Extra Natives Olivenöl 5l   49,90
extra natives olivenöl aus eigener Olivenölmanufaktur 
im 5 liter Kanister

Geschenkkiste     24,90
extra natives olivenöl aus eigener Olivenölmanufaktur 
in einer edlen Holzkiste mit 500ml Flasche und 
handgemachtem Olivenzweig aus Bronze made by Sonata Gallery

2 GO B ier
i

2 GO Wein
i

2 GO Kaffee & Tee
i

Extra Natives Olivenöl
i



2 GO
i

EXTRAS
i

23. 1 Schweinespieß     3,00
1 saftiger schweinespieß mit Zwiebeln  und Oregano

24. 1 Hähnchenspieß     3,50
1 saftiger hähnchenspieß mit Zwiebeln  und Oregano

25. 1 Beef-Teki a, b     3,50
1 hacksteak aus frischem hackfleisch 
mit Zwiebeln  und Oregano

26. 1 Lammkotelett     4,00
1 Kotelett vom Lammrücken mit Oregano und Zwiebeln

27. Portion Gyros 4     8,00
kleine Portion schweinegeschnetzeltes vom nacken 
mit Sauce nach Wahl, zwiebeln und oregano

  Tzatziki a oder
  Tirokafteri a (scharfe Fetacreme) +1,50

28. kleiner Bauernsalat    5,00
mit feta-käse a, oliven, tomaten, gurken, 
zwiebeln, peperoni und oregano

29. kleine Portion Tzatziki a    2,00
Knoblauchcreme aus Joghurt A und fein gehackten Gurken

30. kleine Portion Tirokafteri a   2,50
Pikante Creme aus Feta-Käse A

Zusatzstoffe

1) mit farbstoff
3) mit antioxidationsmittel    
4) mit Geschmacksverstärker
9) koffeinhaltig
10) chininhaltig

Enthält folgende Allergene

a) enthält milch/-Erzeugnisse
b) enthält Ei/-Erzeugnisse  
wh) Weizen
m) enthält Senf/-Erzeugnisse

{Sauce

Coca Cola 1, 3, 9     0,33l 2,00
Cola Zero 1, 3, 9     0,33l 2,00
Mezzo-Mix 1, 3, 9    0,33l 2,00
Fanta 1, 3    0,33l 2,00
stilles Wasser    0,5l 2,00
Sprudelwasser   0,25l 2,20
Holzbesteck-set    0,30 



Oliven sind pure Lebenskraft –
Griechisches Olivenöl verbindet Jahrtausende –

Eine Familie in Petritsi, eingeschworen auf die Olive.

www.stavrou1955.com



Natives
Olivenöl

Extra

aus eigener
Herstellung

500ml Flasche
8,90€

5L Kanister
49,90€

Geschenkbox
500ml Flasche +

handgemachter
Olivenzweig

24,90€

handmade by
„Sonata Gallery“



Ü BE R  U N S

Die alten Griechen pflegten zu sagen: 

„Essen und trinken hält Leib und Seele zusammen“. 

Essen gehört demnach nicht nur zur Kultur – 

es ist wichtiger Teil des Lebens!

In unserer Taverne feiern wir daher den Genuss 

von traditionell griechischem Soul-Food 

genauso wie das Leben selbst.

Authentic Greek Food heißt für uns dabei, 

ausschließlich mit frischen organischen Zutaten 

zu arbeiten und sie mit Liebe nach altem 

griechischen Rezept zuzubereiten.

www.tavernaleonidas.de


